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BIS 12:00 UHR

RUhrei mit Frankfurter Wurstchen,
Champignons und Toast

Fluffiges Eierbrot mit Tomaten und
Austernpilzen

Knusprige Pfannkuchen mit Quark, Erdbeeren
und Mandelstreuseln

Omelett aus drei Eiern mit polnischem Kése
“Bursztyn”, Schinken und Gemuse
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Toact aus Sauerteighrot

MPOT
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DEN GANZEN TAG UBER ERHALTLICH

Unsere Spezialitit. Ideal als Vorcpeice, Snack zum Bier

oder fiir den kleinen Hunger zwicchendurch.
Unsere Pastete aus HUuhnerleber, Tomaten,
Schnittlauch

Thunfisch, Chili-Ké&se, saure Gurke

Ricotta, gegrillte Austernpilze, Kréutersalsa

Schweinekamm, wurziges Kimchi-Kraut,
Cheddar

0
C%\ Vorspeicen

Ein Viertel Laib Landbrot aus Sauerteig mit
Schnittlauchbutter

Ricotta mit Tomaten, Krdutersalsa und
gerdsteten Sonnenblumenkernen

Sommersalat mit Leber, Fruhkartoffeln und
Buttermilch

Wadrziges Rindertatar mit
Schnittlauchmayonnaise, Eigelb und
gero6steten Schalotten

Alle Preice cind in Ztoty (PLN) angegeben.
Gerichte fir Kinder - fragen Sie dac Perconal.

Informationen zu Allergenen cind beim Perconal verfighar.
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@ Hauptgerichte

AB 12:00 UHR

Zum Mittag- oder Abendeccen. Wir empfehlen, mit

aucgewithiten Beilagen zu kombinieren.
Kalte Suppe aus leicht gesalzenen Gurken
mit Radieschen und Kréutern

H&dhnchenschnitzel in Panko mit
Kréuterbutter

Spdatzle in Buttersauce mit Pfifferlingen und
polnischem Kd&se “Bursztyn”

Cheeseburger mit Zwiebelkonfitire und
Traffel-Aioli und Pommes frites mit
hausgemachtem Ketchup

Gegrilltes Schweinerticken mit Knochen in
Pfifferlingsauce

Lachsfilet mit Buttersauce und gegrilltem
Blumenkonhl

Gereiftes Roastbeef-Steak mit Pfeffersauce

Beilagen zu Hauptgerichten

Saisonal eingelegtes Gemuse

Pommes frites mit hausgemachtem Ketchup
Salat mit Holunderbeeren und Chili

Waurziges fermentiertes Kimchi-Kraut

Gebratene Kartoffeln mit saurer Sahne

@

Softeis aus frischer Milch im Waffelhnérnchen

/\/achc,beicen

Softeis aus frischer Milch im Becher mit
Beeren und Mandelstreuseln

Tiramisu-Toast mit Mascarpone und
Kaffeecreme

Karamell-Tarte auf Mandelboden mit saurer
Sahne
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@ Getréinke

KALTE GETRANKE

BISTRO

Gefiltertes Wasser kostenlos
Unser hausgemachter Kompott (350 ml) 12
Limonade (350 ml) 14
Fritz-kola-Getréinke (330 ml) 14
Tonic espresso (350 ml) 16
Ein Glas Sekt (125 ml) 16
Eiskaffee mit Softeis und Schlagsahne 20
W ARME GETRANKE

Espresso/doppio (30/60 ml) 1214
Americano (180 ml) 12
Caffe latte (350 ml) 14
Cappuccino (350 ml) 14
Loser Tee ,Leaf Liturgy” (500 ml) 16
Kamillentee (500 ml) 16
FLASCHENBIER O,5 L

Bruderszaft 14
Mildes, erfricchendes, helles Bier (3,5 % Alk.)

Svijony Maz 11 16

Helles, nicht pasteurisiertec (agerbier mit deutlicher Bitterkeit
(4.8 % Alk.)

Prim&tor Weizen 18
Helles Weizenbier mit einem Hauch von Banane und Nelken (5 % Alk.)

Litovel Cerny Citron 16
Erfricchendec dunkles Bier mit Zitronengecchmack (4 % Alk.)

Prim&tor Double 24 18
Porter mit deutlichem, vollmundigem, ciflerm Gecchmack und Aromen von

Karamell, PFlawmen und Schokolade (10,5 % Alk.)

Svijany Vozka 0% 14
Erfricchendec Bier mit geringem Alkoholgehalt (0,5 % Alk.)
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FASSBIER

Bruderszaft 0,3/0,51 12/14
Speziell fiir uns gebrautec Bier. Nach lobalen Rezepten.
Mild und erfricchend. Am becten cchmeckt ec in quter Gesellechaft.

(3,5% Alk.)

Svijany Baron 15 0,3/0,5 | 14/16
Bernsteinfarbenes Bier mit deutlicher Bitterkeit. (6,5 % Alk.)
Radler 0,3/0,5I 14/16

Erfricchende |ferbindung von (agerbier und (imonade.

COCKTAILS

Kompott Vodka (200 ml) 28
Leicht, fricch, fruchtia (Wodka, Kompott, Zitrone, Soda)
Quitte Spritz (250 ml) 28

Zitrucfruchtig, erfricchend (Sekt, Quitten-Ancatzechnape, Soda)

Toast (160 ml) 28
Mit blumiger Note, elegant (Gin, Sekt, Holunderblitensirap, Zitrone)

Eingelegte Mule (300 ml) 28
Leicht trocken, fricch, mit Tngwernote (Wodka, Tngwerbier, Limette,
Sauerqurken-Saft)

Bramble (200 ml) 28
Fruchtig, cifi-cauer (Gin, Kamtechatka-Beeren-Ancatzcchnape,
Zitrone)

Stachelbeere Whisky Sour (200 ml) 28
Siuerlich, trocken (| Whicky, §tacAe/éeers’cAna,a§, Zitrone)

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Quitte Spritz 0% (250 ml) 24
Toast 0% (160 ml) 24
Aperol Spritz 0% (250 ml) 24

TRADITIONELLE POLNISCHE
ANSATZSCHNAPS

Fragen Sie das Personal nach den
verflugbaren Sorten.
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